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43.01.09   Повар, кондитер 

 
 

43.02.01   Организация обслуживания  

в общественном питании 

 

 

43.02.15   Поварское и кондитерское 

дело  

 
 

19.02.10  Технология продукции 

общественного питания 

 

ПОДГОТОВКА КВАЛИФИЦИРОВАННЫХ СПЕЦИАЛИСТОВ 

ДЛЯ СФЕРЫ ОБЩЕСТВЕННОГО ПИТАНИЯ 



 

43.02.10  Туризм 

 

 

43.02.05   Флористика  

 

 

43.02.14   Гостиничное дело 

 

ПОДГОТОВКА КВАЛИФИЦИРОВАННЫХ СПЕЦИАЛИСТОВ 

ДЛЯ СФЕРЫ ТУРИЗМА И ГОСТИНИЧНОГО БИЗНЕСА 



 

38.02.04  Товароведение и экспертиза 

качества потребительских товаров 

 
 

43.02.12  Технология эстетических услуг  

 

 

38.02.05   Коммерция (по отраслям) 

 
 

 

ПОДГОТОВКА КВАЛИФИЦИРОВАННЫХ СПЕЦИАЛИСТОВ 

 



- 
 

 

Чебоксарский техникум технологии питания и коммерции  

 

http://chebttpk.ru/%d1%81%d0%bf%d0%b5%d1%86%d0%b8%d0%b0%d0%bb%d1%8c%d0%bd%d0%be%d1%81%d1%82%d0%b8/%d0%bf%d0%be%d0%b2%d0%b0%d1%80-%d0%ba%d0%be%d0%bd%d0%b4%d0%b8%d1%82%d0%b5%d1%80/


- 
 

 

Чебоксарский техникум технологии питания и коммерции  

 

http://chebttpk.ru/%d1%81%d0%bf%d0%b5%d1%86%d0%b8%d0%b0%d0%bb%d1%8c%d0%bd%d0%be%d1%81%d1%82%d0%b8/%d0%bf%d0%be%d0%b2%d0%b0%d1%80-%d0%ba%d0%be%d0%bd%d0%b4%d0%b8%d1%82%d0%b5%d1%80/


 

Чебоксарский техникум технологии питания и коммерции  

 



 
 

 

Чебоксарский техникум технологии питания и коммерции  

 



- 
 

 

Чебоксарский техникум технологии питания и коммерции  

 

http://chebttpk.ru/%d1%81%d0%bf%d0%b5%d1%86%d0%b8%d0%b0%d0%bb%d1%8c%d0%bd%d0%be%d1%81%d1%82%d0%b8/%d0%bf%d0%be%d0%b2%d0%b0%d1%80-%d0%ba%d0%be%d0%bd%d0%b4%d0%b8%d1%82%d0%b5%d1%80/


С 07 по 13 апреля приглашаем учащихся и их родителей! 

(г. Чебоксары,  ул. Чапаева,10) 

 

В программе: 

- посещение лабораторий техникума, 

- мастер-классы от участников и победителей чемпионата 
Ворлдскиллс, 

- встреча с сертифицированными экспертами Ворлдскиллс, 

- встреча с работодателями – социальными партнерами,  

- выезд на базу работодателей. 

 

Контактное лицо – Гурьева Людмила Петровна, 56-06-75, 

Директор – Хлебникова Ольга Апполоновна, 8-917-077-72-98 

 

Дни открытых дверей 
 



Развитие юниорского 

направления Движения 

«Молодые 

профессионалы» 

(Worldskills Russia) 



О движении WorldSkills Russia 
в Чувашской Республике  
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Категория участников Возраст участников  Количество компетенций 

по категории 

Основная 
группа  

16-22 года 54 

 
Юниоры  

 

 
14-16 лет  

 
16 

Навыки мудрых  
 

50+ 5 



Официальный старт движению 
JuniorSkills дали первые 

пилотные состязания юниоров в 
рамках Национального 

чемпионата WorldSkills Hi-tech в 
Екатеринбурге в 2014 году. К 
началу 2018 года JuniorSkills 

стала общероссийской 
программой с международной 

перспективой.  

О юниорском движении 
WorldSkills Russia  

Движение JuniorSkills является 
неотъемлемой частью движения 
WorldSkills Russia. Программа 
ранней профессиональной 
подготовки и профориентации 
школьников двух возрастных 
групп: от 12-14 лет и от 14-16 лет 
была инициирована осенью 
2014 года Фондом Олега 
Дерипаска «Вольное Дело». 
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Преимущества участия в 

юниорском движении WorldSkills 
Russia  
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Для школьников: 
 Возможность проверить себя в «реальном мире» профессий.  
 Возможность осознанно выбрать профессию в быстро меняющемся 

мире, определиться с образовательной траекторией и в будущем без 
проблем найти свое место на рынке труда. 

Для педагогов и наставников:  
 Расширение возможностей в получении более высокой квалификации. 

 Знакомство с передовыми инновационными профессиями. 
Для организаций и учреждений допонительного образования: 
 Включение педагогического коллектива в инновационную деятельность 

по созданию региональной модели профориентационной работы со 
школьниками.  

 Подготовка экспертного сообщества. 
 Повышение престижа образовательной организации. 
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№ Опорные площадки тренировок Наименование компетенции  
(юниоры) 

1 МЦК – Чебоксарский электро-механический 
колледж 

16J Электроника 

R46J Промышленная робототехника 

R 6J Лабораторный химический анализ 

J Веб-дизайн и разработка 

05J Инженерный дизайн CAD (САПР) 

2 Чебоксарский техникум технологии питания и 
коммерции 

34 J Поварское дело  

35J Ресторанный сервис 

3 Новочебоксарский химико-механический 
техникум 

39 J Сетевое и системное администрирование 

R23J Интернет вещей  

T3J Документационное обеспечение управления и 
архивоведение 

4 Чебоксарский профессиональный колледж 
им. Н. В. Никольского 

R21 J Преподавание в младших классах 

R4J Дошкольное воспитание  

40J Графический дизайн  

5 Чебоксарский техникум строительства и 
городского хозяйства 

R60J Геодезия 

15J Сантехника и отопление  

6 Чебоксарский техникум ТрансСтройТех 22 J Малярные и декоративные работы 

7 Чебоксарский экономико – технологический 
колледж 

31J Технология моды 



 
 

 

Чебоксарский техникум технологии питания и коммерции  

 



 
 

 

Чебоксарский техникум технологии питания и коммерции  
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Алгоритм развития движения 
Worldskills Junior  
 № Мероприятие  Дата 

проведения 

1 Посещение Дней открытых дверей 
Выбор компетенции, подача заявки  

07-13 
 апреля  

2 Обучение наставников (педагогов школ)  
 (совместно с РКЦ) 

Сентябрь  

3 Проведение учебно-тренировочных сборов 
Тренировка участников  
Отбор участников регионального чемпионата 
 

Ноябрь  

4 Подготовка участников регионального чемпионата Ноябрь – январь  

5 Подготовка победителей регионального чемпионата к участию в 
Отборочных соревнованиях 

Март – апрель  

6 Подготовка участников к Финалу Национального чемпионата 
 

Май - июль 
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Информационные ресурсы 

http://wsr.chemk.org/ https://nationalteam.worldskills.ru/skills/ 

http://wsr.chemk.org/
https://nationalteam.worldskills.ru/skills/
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        «Горячее питание»  
 
 
 курсы повышения квалификации по дополнительной профессиональной программе  

«Требования к организации горячего питания  

в образовательных учреждениях»   

 16 часов (два дня по 8 часов)  

 

Контактное лицо: Ефимова Инна Анатольевна, 

руководитель Центра дополнительного профессионального 

образования, тел.: 89030635032, chebttpk6@mail.ru. 

 

 


